HUEVOS RELLENOS

INGREDIENTES

· 8 huevos duros

· Mayonesa

· 1 lechuga

· ½ media latita de caviar

· 2 tomates

· 100 gr, de aceitunas rellenas

· 1 limón

· Aceite

· Sal

ELABORACIÓN

En la fuente, preparamos un zócalo de ensalada “julienne” que podemos aliñar con aceite y sal o con la mayonesa. Partimos los huevos longitudinalmente y separamos las yemas. Trabajamos las yemas con la mayonesa y una cucharada de catchup hasta conseguir una pomada.

Con esta pomada y con una manga de pastelería, rellenaremos los huevos. La guarnición se hace con el tomate, el limón, las aceitunas, el caviar y unas rodajas de cebolla. 

