HUEVOS RELLENOS

INGREDIENTES 
· 8 huevos

· 50 gr. de aceitunas rellenas

· mayonesa

· catsup

· lechuga

· tomate

· limón

· cebolla

Elaboración

Hervir los huevos duros diez minutos; enfriarlos bajo el grifo, pelarlos, partirlos por la mitad a lo largo.

Majar las yemas y trabajarlas con una cucharada de catsup y cuatro o cinco cucharadas de mayonesa, hasta formar una pomada consistente.

Formar un zócalo en la fuente con la lechuga juliana, colocar encima las claras y rellenarlas con la pomada.

Para que el plato tenga mejor presentación se rellenaran con una manga de pastelería.

Decorar cada huevo con media aceituna rellena.

Aderezar la fuente con rodajas de tomate y limón, anillas de cebolla y aceitunas.

Nota: si se desea enriquecer el plato, se decoran los huevos con pequeñas porciones de caviar.

